Zelatina prasek, bily, 160 Bloom Ewald 1lkg
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FUOR BRE FERMEM, KALTEN SPEISEN

i 1

GELATINE
_LEVR

Pro 1 litr tekutiny potfebujete asi 45-55 g prasku (10 g = 1 polévkova lzice).
RéhandniNoenRaseBbPH&019, 00 K&

Prodejni cena se slevou

CENA (S DPH): 1019,00 K¢

Sleva

Ask a guestion about this product
VyrobceBosfood
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Poptravinova praskova Zelatina.
Pro 1 litr tekutiny pottebujete asi 45-55 g prasku (10 g = 1 polévkova l1lZzice). Prasek se micha
do poloviny studené kapaliny a nechd se stdt 10 minut na bobtnani. Zbyvajici kapalina se vari

a promichd do houstnouci Zelatiny. Hodi se pro: - rosol (pro baleni masa, ryb, zeleniny nebo
ovoce) - zelé (ovocnd Stava nebo pureed ovocné, vyrobu medvidka, zeleninové Stavy, vyvar,
zelé) - krémy a tvarohy.

Slozeni: Zelatina. 160 Bloom.

Davkovani: 45-55 g na 1 litr kapaliny, 10 g = 1 polévkova lZice. Pro silnéj3i gelovani mirné

zvySte mnozZstvi.

Priprava: Do kapaliny promichejte Zelatinu a nechte ji nabobtnat po dobu 10 minut.Pro studenou
kuchyni: Zahtrivejte Zelatinou michdnim az do Uplného rozpusténi. Poté postupné promichejte
studenou hmotu do rozpudté&né Zelatiny - nikdy naopak. Do horké potraviny (bez varu!) Zelatinu
okamzité rozpustte. VloZte jidlo do lednicky.

Skladujte v suchu a bez zapachu.

Némecky vyrobek.

Vlastnosti: Neni tfeba uvadét zadné nutricéni hodnoty.

Odpovédny podnikatel: Ewald Gelatine GmbH, MeddersheimerstraRBe 50, 55566 Bad Sobernheim,
Némecko.
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