Teriyaki omacka 2,2kg
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TERIYAKI SAUCE
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Idedlni jako marindda na maso, masové Spizy, Jje vyteénd na peceného lososa nebo jako omacka do
smazenych pokrmi.

RéhandniNoenRaseBbPHét5, 00 K&

Prodejni cena se slevou

CENA (S DPH): 415,00 K¢

Sleva
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PepiKum Kee Teriyaki omé&cka 2, 2kg

Teriyaki omé&c¢ka Jje idedlni jako marindda na maso, masové Spizy, Je vytecnd na peceného lososa
nebo jako om&cka do smazenych pokrml.

Teriyaki je sloZeninou 2 Jjaponskych slov ,teri” (lesk, trpyt) a ,yaki“ (grilovat). Nez se
jidlo ogriluje, byva naloZeno v marinaddé, diky které pak pokrm ziskdvad leskly nédech ,teri.
Marindda se vyrdbi tradié¢ni fermentaci rozdrcenych séjovych bobl, prazené pSenice, vody a soli

za pritomnosti fermentacdnich kultur (plisné aspergillus oryzea a bakterii mlécného kvasSeni), a
jeji chut je pro potfeby marinovani zvyraznéna smési koreni (c&esnek, cibule, zazvor, vino a
chilli). Fermentaci dochézi k dokonalému Stépeni bilkovin, sacharidl a tuka. Po dokonceni

fermentace, kterd trva né&kolik mé&sicli, je vytvorena fada vyznamnych senzoricky aktivnich
latek. Marinovanim je maso hloubkové ochuceno a zJjemnéno pfred tepelnou uUpravou.

Pouziti: Pouzivéd se k nakladani kuteciho ¢i veprového masa pripravovaného na grilu. Skvéle
dochuti grilované mofské ryby a plody.

Slozeni: Cukr, Séjova omacka 30 % (voda, sul, séjové boby 12 %, pSenicnd mouka), voda, ryzovy
ocet (voda, ryze, sul), rajcatovy protlak, ryzZové vino, kukutriény Skrob, zazvor, cibule,
¢esnekovy prasek.

Obsahuje alergeny: sdja, lepek.

Cist4a hmotnost 2,2 kg (1,8L).

Pred pouzitim protrepejte.

Po otevfeni skladujte v lednici a spotfebujte do 8 tydnu.
Baleni: 2,2 kg
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