Secuanskd palivad omacka na nudle, Lee Kum Kee 368g
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Pikantni om&c¢ka sichuan na téstoviny, Jje velmi prijemns korenénd. Je vyrédbéna z c¢inské
zeleniny, cervenych chilli, secuédnského pepre a rajcat.

RéhandniNoenRaseBbPH&#3, 00 K&

Prodejni cena se slevou

CENA (S DPH): 143,00 K&

Sleva
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Pokastni omadcka sichuan na téstoviny, je velmi pékné kofenénd. Je vyrdbéna z ¢inské zeleniny,
Cervenych chilli, secudnského pepfe a rajcat.

Pouziti: Jednodu$e smichejte a p¥ivedte do varu 1/2 hrnku vody, 3 cCajové 1zicky omalky. Poté
nalijte na nudle.

Slozeni: solené chilli papricky 24%, voda, sojova pasta (voda, sul, sdja, pSenicénéd mouka),
sojova omacka (voda, sul, sdja, pSenic¢nd mouka), cukr, rajcatovy protlak, sichuan peptovy
prasek 5%, sojovy olej, susSené chilli papricky 3%, fermentovany ocet, Salotka, modifikovany
kukuric¢ny Skrob, prirodni aromata, dehydrovany cCesnek, sul. Nutric¢ni hodnoty na 100ml Energie
531kJ/127kcal / Tuk 5,3g (nasycené 0,9g) / Sacharidy 13g z toho cukr 10g / Protein 3,6g / Sul
10, 1g.

Pred pouzitim dobfe promichejte. Po otevfeni uchovaveijte v chladnicce.

Alergeny: obiloviny, arasidy, korysi, sdja.

Vhodné pro vegetaridny a vegany: Ano

Nutric¢ni hodnoty na 100g

Kalorick& hodnota 1010 kJ/243 kcal

Tuk 16 g

z toho nasycené mastné kyseliny 2,8 g

sacharidy 16 g

z toho cukry 16 g

vajec¢ny bilek 6,4 g

sual 12,3 g

Odpovédny podnikatel: Lee Kum Kee (Europe) Ltd., 88 Beaufort Court, Admirals Way, Londyn, E14
9XL, Spojené krédlovstvi.

Plvod:: Hong Kong



http://www.tcpdf.org

