Sépiova barva, tekuta 8 porci x 4g

Pomoci sépiového inkoustu lze obarvit cerstvé tésto na téstoviny, rizoto a dalsi pokrmy na
¢erno.

RéhandniNoenRaseBbPH&b5, 00 K&

Prodejni cena se slevou

CENA (S DPH): 155,00 K&

Sleva
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Popdsi sépiového inkoustu lze obarvit cerstvé tésto na téstoviny, rizoto a dalsi pokrmy na
Cerno. Inkoust Tinta de Calamar vypousSti sépie (Sepia officinalis) pf¥i uniku pred nepritelem
ze zlazy ve svém téle do vody, aby se stala neviditelnou.

Davkovani: 1 g / 100 g potraviny.

Davkovani pro téstoviny: 2 - 3% sépiového inkoustu na celkové mnoZstvi té&sta na téstoviny, v
z4dvislosti na poZadované intenzité barvy.

Priprava: Zredte a pridejte do potravin.

SloZeni: Sépiovy inkoust z chobotnice, voda, sul, zahu$tovadlo: sodné& sul
karboxymethylceluldzy.

Po otevteni spotfebuijte do 5 dnt.

Vlastnosti: bezlepkové, sterilizované.

Nutriéni hodnoty na 100g

Kalorie 210 kJ / 50 kcal

Tuk <0,1 g

z toho nasycené mastné kyseliny <0,1 g

Sacharidy 4,7 g

z toho cukr <0,1 g

Protein 7,3 g

sul 8,3 g
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