RIMSKY KMIN Mlety, Jeera powder TRS 100g

. MIN 1

JEERA POWDER

Rimsky kmin ma& pf¥ijemnou, aromatickou silnéd vtni, ostrou, kofen&nou chut. Je vhodny k pripravé
htite stravitelnych nebo hutnych pokrma.

RéhandniNoenRaseBbPH68, 00 K¢

Prodejni cena se slevou

CENA (S DPH): 63,00 K&

Sleva
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Ask a question about this product
VyrobceIRS, Velkd Briténie

Rimsky kmin m& p¥ijemnou, aromatickou silnd vini, ostrou, kofen&nou chut. Je vhodny k pfipravé
htife stravitelnych nebo hutnych pokrmt. Je soucdsti kari; pouzZivad se ke kofenéni mletych mas,
do saléami a klobas, syru i do chleba; v likérnictvi.

Pouziti: do zeleninovych, ryZovych a luSténinovych pokrmt. Vynikajici do bramborovych pokrma,
vhodny na dochucovéani polévek a ruznych duSenych pokrmi. Pouzivad se napf¥. pri nakladani
zeleniny a syrti. Casto se pou?ivd s hor&i&nymi seminky na po&atku vareni. Pomdh& pri
prejidani, po tézkych pokrmech.

V Indii se s nim kotreni kari, c¢ocka a ryzové pokrmy. Ve vychodnim Némecku se kmin pouzivd na
masné vyrobky, kysané zeli, ryby, bramborovy saldt, pec¢ivo a jableény kompot. V kuchyni v
arabskych zemich se pouzivad do saldtt, na Méchoui a na Kebab.

Pro odlidnou, vyraznou chut i vani neZ klasicky kmin, doporuduje, zezadatku, pouzit mensi
davky.

Obsah: 100 grama
Slozeni: fimsky kmin (8abrej kminovity, kumin, dZird, Cuminum cyminum) - semena mletéd.
Podle Ajurvédy: Rimsky kmin je horky, ostry, dodava silu, podporuje traveni.
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