Pro vyrobu seitanu - pSenicéného masa, samostatny seitan je lehce stravitelny a velice
vyzivny.

RéhandniNoenRaseBbP¥5803, 00 K&

Prodejni cena se slevou

CENA (S DPH): 503,00 K&

Sleva

Ask a question about this product
VyrobceBosfood
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PSeniénd bilkovina je v podstaté mouka zbavend Skrobu. Z pSenicéné bilkoviny se vyrdbi seitan -
"pSeniéné maso".

Pf¥iprava v kuchyni je jednoduch& a s touto zdkladni surovinou mlZete vytvorit nespodlet
lahodnych rostlinnych jidel s minimem tuku a vysokym obsahem hodnotnych a lehce stravitelnych
bilkovin. Pfriprava je mnohem p¥ijemnéjs$i neZ pri vyrobé seitanu z mouky a prindsi vam utplné
nové kulindf¥ské mozZnosti.

Slozeni: PSenicny lepek.

Uchovaveijte v suchu.

Alergeny: Obilovin obsahujici gluten (pSenice), vejce, arasidy, otechy, lupina, mléko, sojové
boby.

Vyzivové hodnoty na 100 g

Kalorick& hodnota 1694 kJ / 401 kcal

Tuk 6 g

z toho nasycené mastné kyseliny 1,1 g

Sacharidy 4,8 g

z toho cukr je 4,8 g

Protein 80 g

sal 0,09 g
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