Pro espuma, pro studené Espumas Sosa 700g

hal St T M A

proespuma_studene. jpg

S timto Pro Espuma je mozZné vyrdbét zejména studené Espuma, pény, zmrzlinu, a Nitro-Dragon,
jakoz 1 koktejly a toppingy na Long drinky a dals$i obtizZné pripravy.
RéhandniNoenRaseBbPH&046, 00 K&

Prodejni cena se slevou

CENA (S DPH): 1046,00 K&

Sleva

Ask a question about this product
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Bopimto Pro Espuma je moZné vyrabét zejména studené Espuma, pény, zmrzlinu, a Nitro-Dragon,
jakoz 1 koktejly a toppingy na Long drinky a dalsi obtizZné pripravy.

Davkovani: 100g/1 litr tekutiny.

Pro gin s tonikem Espuma napliite napt¥. 2/3 toniku, 1/3 ginu, 100 g Pro Espuma do Gourmet Whip,
jedenkrédt prottepeijte..a mate hotovy gin s tonikem Espuma. Z 1 litru smési Pro Espuma vznikne
vyslednd smés v zavislosti na tekutiné v mnoZstvi cca 3 az 6 1 Espuma.

Slozeni: Dehydratovand glukéza, dextrdza, rostlinné tuky, emulgdtory: mono- a diglyceridy
mastnych kyselin E471, estery mono- a diglyceridd E472b kyseliny mlécéné, estery mono-a
diglyceridd E742e s diacetylkyselinou, algindt sodny E401, MILCHEIWEISS, sacharosa, guarova
guma E412, karagenan E407, antioxidant: monohydrogenfosforecé¢nan draselny E340ii. Davkovéani: 50
az 100 g / kg.

Skladujte na chladném, suchém misté.

Vyrobeno ve Span&lsku.

Vlastnosti: bilkovina ze zvifeciho mléka.

Alergeny: mléko.

Odpovédny podnikatel: Sosa Ingredients S.L., Pol.Ind. Sot dAluies s / n, 08180, Moia,
Catalunya, Spané&lsko.

Nutrié&ni hodnoty na 100 g / 100 ml

Kalorie 1900 kJ / 451 kcal

Tuk 15.12 g

Z toho nasycené mastné kyseliny 11,85 g

Sacharidy 76,39 g

Z toho cukr je 37,69 g

Protein 2,46 g

sul 0,01 g
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