Pepfr citronovy, smés kofeni 50g

Smé&s koteni, obsahujici bily pepf a citronovou klru. Bily pept Jje ostfejsi a vyraznéjsi na
chuti i vani. Citronova kltra doladuje pikantnost a aroma dominantniho bilého pepfte.
RéhandniNoenRaseBbPH&8, 00 K&

Prodejni cena se slevou

CENA (S DPH): 98,00 K&

Sleva
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Pepfscitronovy je smés kofeni, obsahujici bily pepf a citronovou klGru. Pepf¥ bily je plodem
peptovniku ¢erného, coZ je stalezelend lidna doruUstajici délky az 4 m. Sbérnou Casti z
peptovniku je plod, ktery je znam podle zpusobu zpracovani jako pep?¥ &Cerny, bily nebo zeleny.
Obsahem této smési koreni je pept bily, ktery se ziskdva z vyzralych bobuli m&cenim ve vodé a
odstranénim slupky. Bily pepf je oproti konvenénimu pepfi ostfejs$i a vyrazné&jdi na chuti i
vini. Citronova kura doladuje pikantnost a aroma dominantniho bilého pepte.

SloZeni: Pept? bily, citronova kura 20 %.

Pouziti: Pep? citronovy dodava ptrijemnou, peprné kyselou chut motrskym, ale i sladkovodnim
rybédm a plodim, masovym minutkém a pikantnim omackéam. Vyhodou bilého pepfe je, Ze neobarvi
svétlé omacky.

Recept: Okoun na citronovém pepfi
Na 2 porce potfebujeme:

- 2 polévkové lzice mésla,

- 1 1zic¢ka olivového oleje,

- 4 filety z tilapie (okoun nilsky),
- pept citronovy,

- sul dle chuti.

Postup: Na panvi rozehtrejeme maslo a pak pridadme olej. Mezitim si pripravime filety, které
osolime a posypeme citronovym pepfem. Vlozime do pénve a smazime z kazdé strany cca 3 min.

Doporucujeme jesté pak dalsi 4 min. podusit, napf¥. se zeleninou.

Skladovani: Uchovédvejte v suchu a peclivé uzavirejte.
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