Diky vysoké zralosti je pravy cerveny pepf obzvlast aromaticky aZ ovocny se silnou ostrosti.
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Rampoet pepf¥ cerveny cely

Cervena varianta je velmi vzacna a pochazi z plné zralych neoloupanych pepfovych ploda. Diky
vysoké zralosti je pravy Cerveny pepf obzvlaSt aromaticky aZz ovocny se silnou ostrosti.
Kampotsky &erveny pepf pochdzi ze stejnojmenného regionu v KambodZi a patf¥i k nejlepSim pepium
na svété. Vysoka super kvalita Jje podminénd vlhkym a horkym klima pobliZ pobrezi Thajského
zadlivu a zde se vyskytujicimi té&Zkymi jilovitymi ptdami.
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Cely proces vyroby je ¢isté ruc¢ni, pri péstovani nejsou pouzivany Zadna uméld hnojiva a
pesticidy. VSechny barevné varianty kampotského pepfe pochdzi ze stejné rostliny, barva se
1181 podle zralosti bobuli a podle zpusobu zpracovani.

Cervena varianta je velmi vzacnad a pochdzi z plné& zralych neoloupanych pepfovych ploda a jeji
vyrobé se vénujil pouze nejzkuSenéjsi péstitelé. Diky vysoké zralosti Jje pravy Cerveny pept
obzvl14st aromaticky aZ ovocny se silnou ostrosti. 0d konvenéniho ¢erného pepfe se pep¥ Eerveny
1i81i zejména chuti, kterd neni tak palcivd a peprova. Jednd se o mirné aromatické a chutové
vyrazné koreni, které ozvlastni kazdy pripravovany pokrm. Slupka je cCervend, krehkd, s
naznakem sladkosti, tvrdd pecka uvnitt? je citit po kopru. Velice zajimavy kontrast na taliri
tvori s pepfem ¢ernym, bilym a zelenym.

Pouzivejte pouze Cerstvé namlety nebo jesté& lépe nadrceny v hmozdi¥i. Hodi se k masu, drubezi
a rybam.

Pepfovec brazilsky je strom dorustajici vysky aZ 10 m. Né&kdy Jje oznacdovan za ke?, coz se
pripisuje husté vétvené, propletené koruné. Domovinou mu Jje Jizni Amerika - Brazilie, Paraguay
a Argentina, kde je &asto péstovan i jako okrasnd rostlina. Listy m& ovalné, stridavé a dlouhé
az 22 cm. Kvete od z&f¥i do listopadu drobnymi, bilymi kvéty. Plodem je maléd, cCervend peckovice
dorustajici do velikosti az 4 mm.

Na rozdil od konvenc¢niho c¢erného pepfe, ktery se jesté (dle zralosti) 1isSi na pept zeleny a
bily, se pep¥ Cerveny sklizi pouze v plné zralosti. N&kdy Jje pepf Cerveny chybné oznadovan za
pept ruZovy, avsak pep?¥ ruZovy pochdzi z jiné rostliny, kterd je zndmd& pod lat. ndzvem Schinus
molle.

Pouziti: Vyborné dopliuje chut hovéziho a veprového masa, padtiky, uzeniny i dary mofe.
Doporucujeme vyzkouSet v kombinaci s jinymi druhy pepfu napf. pfi pfipravé ryb.

Skladovani: Uchovédvejte v suchu a peclivé uzavirejte.
Baleni: 70 g
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