Oscar koncentrat - rybi vyvar, bezlepkovy na min. 7
litrG, 200ml

Prijemnd, jemnd rybi chut, idedlni do rybich polévek a omé&cek, k marinovéni nebo glazovéani,
pro dals8i zesileni chuti p¥i vafeni ryb v pafe, idedlni do studenych pokrml.
RéhandniNoenRaseBbP¥&884, 00 K&

Prodejni cena se slevou

CENA (S DPH): 584,00 K¢

Sleva

Ask a question about this product
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Pekusy koncentrat na rybi bazi.

Rybi vyvarovy koncentrat OSCAR® nabizi prijemnou, jemnou rybi chut, se kterou se snadno
pracuje. Je idedlni do rybich polévek a omécek, jako je omé&cka z bilého vina se smetanou, bilé
vino a rybi vyvarovy koncentrat OSCAR®. Rybi vyvarovy koncentradt OSCAR® muzete také pouzit k
marinovani nebo glazovani, napfriklad pro dalsi zesileni chuti p¥i vareni ryb v pafre. Rybi
vyvarovy koncentrat je také idedlni do studenych pokrmi, napfiklad do dresink@ na duSené ryby
nebo Jjikry z rybiho bujénu. Z litrové lahve koncentratu ptipravite az 51 litrd vyvaru.

Slozeni: 65 % rybi vyvar (voda, koncentrovany rybi vyvar, rybi préasek, sal), sal, aromata (s
rybim prichuti), cukr, modifikovany Skrob, cibulovy préasek, lihovy ocet, koteni (libecek,
bobkovy list, bily pept), cesnekovy prasek, stabilizdtor: xanthanovd guma. Doporucené

davkovéani: 30 ml/1.

Pred pouzitim protrepejte.

Lze pouzit studené i teplé. Pridejte p¥imo do pokrmu.
Skladujte v chladu a suchu.

Po otevreni uchovaveijte v chladnicce.

Vlastnosti: Bez lepku, bez laktézy.

Zodpovédny podnikatel: Oscar A/S Industrivej 36, 4683 Rennede, Dansko.

Nutriéni hodnoty na 100 ml

Energie 352 kJ/83 kcal

Tuky < 0,5 g

z toho nasycené mastné kyseliny 0,3 g
Sacharidy 13,3 g

z toho cukry 6,2 g

Bilkoviny 6 g

sal 20,8 g

Odeslat zpétnou vazbu
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