
Med z divokých lučních květů, jemný a krémový,
Mexiko, Feldt 500g

  

Med z divokých lučních květů z nedotčené vysočiny Mexika. Žlutý, jemný a krémový med - Jeden z
našich nejoblíbenějších medů, zejména u dětí. 
Rating: Not Rated Yet Cena Základní cena s DPH382,00 Kč
Prodejní cena se slevou
CENA (S DPH): 382,00 Kč

Sleva

  

Ask a question about this product 
VýrobceBosfood 
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Popis Med z divokých lučních květů z nedotčené vysočiny Mexika,  především divoce kvetoucí
košíkářka, zejména oranžově kvetoucí tzv. mexické slunečnice, která tvoří základ tohoto medu.
Obsahuje bohatě kvetoucí divoké kopretiny, jenž dodávají medu jemně kořeněnou, květinovou a
jasnou vůni lučních květin.
Žlutý, jemný a krémový med - Jeden z našich nejoblíbenějších medů, zejména u dětí.
Použití medu z divokých květů: Květový, luční med z planě rostoucích rostlin je skvělým
doplňkem snídaňového stolu a chutná dobře s čerstvým chlebem nebo rohlíky. V müsli, tvarohu
nebo jogurtu je přirozenou alternativou cukru nebo jiných umělých sladidel.

V salátech: specialita z divokých květin se svou květinovou vůní skvěle hodí k čerstvým
salátům. Jak klasické, zelené saláty, tak ovocné saláty jsou ochuceny přírodní sladkostí
jedinečným způsobem.

Jako marináda: Krásný med z divokých květů se skvěle hodí i k rybám a masu. Spolu s hořčicí,
solí, pepřem, česnekem a citronem vzniká intenzivní, příjemná marináda s květinovým tónem.
Původ: Mexiko.
Zemědělství mimo EU.
Odpovědný podnikatel: Včelařství a včelí produkty Rüdiger Feldt, Lindenallee 5, 22964 Eichede,
Německo.
Skladování: v chladu, v suchu, chránit před světlem
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