Kufeci vyvar 6 hodin tazeny, bez soli
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Vyvar tazZeny z opelenych kofecich kosti a zeleniny po dobu 6 hodin. Neobsahuje sul,

bylinky a tradié¢ni kofeni, Jje idedlni pro oméacky,
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Ruopési vyvar 6 hodin tazeny Perfect Chefs
Bez soli, dochucovadel.
Vyvar lze je redit i redukovat.

Vynikajici chutovy z&Zitek s kufecim vyvarem Perfect Chefs vyrobenym v CR. Tento vyvar je
tazZeny z opecenych hovézich kosti a zeleniny po dobu 6 hodin. Neobsahuje sul, je idedlni pro
omé&c¢ky, polévky a redukce.

Kufeci vyvar Perfect Chefs je velmi silny vyvar pripraveny z opecenych kurecich kosti, které
do néj prindseji masitou chut, a zeleniny, kterd pridava celé Skale chuti zvlastni svézest.
Zvlastnimi dochucovadly jsou pak pouze bylinky a tradic¢ni kofeni, diky &emuZ je chut vyvaru
maximalné p¥irozena.

Vyvar je navic nesoleny, coz Jje pfedev3im vyhodné pro ty, kdo chté&ji mit plnou kontrolu nad
solenim vlastnich pokrmi. Smés rtznych surovin se vatri po dobu plnych 6 hodin, bé&hem nichz
vSechny chuté peclivé splyvaji dohromady a vytvareji perfektné vyvaZenou chut, Jje skvélym
zdkladem pro dal8i kreativni vafeni. Je idedlni pro p¥ipravu ruznych druht polévek, omacek a
redukci. P¥i nizs$i teploté ziskava rosolovitou konzistenci a pro dosazeni typické tekuté
konzistence stac¢i jej nechat trochu povolit.

Zem& pavodu: Vyrobek je vyroben v Ceské republice, coZz je zarukou kvality a tradiéni chuti.
Skladovéani: vyvar by mé&l byt uchovavan v suchu a chladu, ided&lné& do teploty +25 °C. Dulezité
je spotrebovat Jjej do data uvedeného na obalu. Po otevfeni je nutné vyvar uchovavat pri
teploté& do +5 °C a spotfebovat do t¥i dnt.

Kureci vyvar Perfect Chefs je doddvan v tetrapakovych balenich o obsahu 1 litr.

Slozeni: Kufreci vyvar (pitn& voda, hovézi kosti 38 %, cibule, mrkev, CELER, smé&s kofeni, Jjedlé&
stl, sluneénicovy oledj).

Alergenem muze byt celer a vyrobky z né&j.
Prepravni hmotnost: 6 kg

Zemé& puvodu: CZE

Baleni: 6 x 1 1
Tuky: 0,5 g
Sacharidy: 1,4
Bilkoviny: 3,5
sal: 0,25 g
Alergeny: 09 CELER

Stopovad mnozstvi alergent: Neobsahuje

Vyvary Perfect Chefs vatri kazdy den od zé&kladu. Diky hi-tech varnému zatrizeni pripravuji
nutrié¢né bohaté vyvary z cerstvych surovin tradié¢ni metodou pomalého vareni - hovézi vyvar 12
hodin ¢i kufeci 6 hodin.

Diky Spickové skandindvské technologii se vyvary mohou ihned po uvateni, jesté za tepla,
naplnit do obalt a sterilné zabalit. Cely proces pripravy je peclivé monitorovan, aby se
zaruc¢ila stald vysokd kvalita a chut.

Vyvary Perfect Chefs maji trvanlivost az 1 rok pri teploté do +25 °C, takZe mohou byt neustéle
po ruce. P¥i nizsi teploté maji vyvary rosolovitou konzistenci (stac¢i nechat povolit).

Silné vyvary Perfect Chefs se vyborné hodi jako zaklad polévek, omacek a Stav, na duseni a
peceni. Intenzita davkovani se miZe volit podle chuti.

Vyvary jsou dochucené bylinkami a kofenim. Lze je fedit 1 redukovat.

Baleni: 2x 1 litr
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