Kurkuma, nazyvand indickym Safrédnem, byla zndma v Evropé& uZ od starovéku. Odpradadvna se
pouzivd v orientdlni kuchyni pro svoji kréasné ZlutooranzZovou barvu napt. do ryze, zeleninovych
a lusténinovych jidel. Je velmi silnym antioxidantem.

RéhandniNoenRaseBbPHad8, 00 K¢

Prodejni cena se slevou

CENA (S DPH): 39,00 K&

Sleva

Ask a question about this product
VyrobceFUDCO

Rupkuma, nazyvand indickym Safrdnem, byla zndma v Evropé& uz od starovéku. Odpradavna se
pouzivd v orientédlni kuchyni pro svoji krasné ZlutooranZovou barvu napt. do ryze, zeleninovych
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a lusténinovych jidel. Je velmi silnym antioxidantem.

Lécivé ucéinky: Podle Nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) &. 1924/2006 nesmime podavat
zadné informace, které obsahuji zdravotni tvrzeni.

Turmerik méd velmi specifickou dfevitou vani a chut. Je zdkladem smési pro kari kotreni. Barvi
silné na zluto.

Pouziti v kuchyni

Pridavéa do smési kari, vybornd je v rizotu, lusténinovych pokrmech, guldsich a polévek s
jisdkou, pod masa, déle do rizota, zeleninovych jidel, do rtznych ¢atni a nakladané zeleniny.
Kurkumu lze pouzit vsSude tam, kde by se mél pridat Safran. Kurkuma je povazovana za jeho
nadhrazku.

Hmotnost: 50 g
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