Kubebovy (cubebovy) pepf, Cubebae fructus - Javansky
pepr cely 200g

Fi

Vyznacuje se charakteristickou dfevitou, aromatickou, kvétinovou vuni se Stiplavou chuti.
RéhaadniNoenRaseBPHM8b64, 00 K&

Prodejni cena se slevou

CENA (S DPH): 354,00 K¢

Sleva

Ask a guestion about this product
VyrobceWorld Herbs

Bupéré stopkaté plody peprovniku kubeby (Piper cubeba L., syn. Cubeba officinalis Mig.) zvany
kubébovy pepft.

Pepf kubebovy (cubebovy - javansky pepf, Piper guineense) m& vétsi bobule nez pept Cerny s
dlouhou neopadavou stopkou (océdskem), vétsSina sklizné je na Javé. Péstuje prevazné v Indonésii
a na nékterych africkych zemich.
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Vyznacuje se charakteristickou dfevitou, aromatickou, kvé&tinovou viuni se Stiplavou chuti. Byva
prirovnavana ke chutovému ktriZenci mezi novym kofrenim a Cernym peprem.

Zpusob pouziti: kotreni, olej, likéry

Malé kulicky se stopkou se nékdy nazyvaji javanskym pepfrem. Jednd se o plod z kefe rodu
peprovnikovitych, ktery ma po ususeni drevité aZ kafrovité aroma.

Pouziti: Mlit tésné& pfed pouzitim! Idedlni na maso a zeleninova jidla, k aromatizaci ryze,
mékkysu, korysua, ryb, do pastik likéru, masité pokrmy. Bobule lze pouZit také pro proSpikovani
masa. Jsou také velmi vhodné vcelku nebo mleté k ozdobé stolu. Kdo m& odvahu m@Ze kombinovat
fazole tonka a vanilku, a cCerstvé tropické ovoce. PouzZiva se ke zvériné, tmavému masu, ale
také syrum.

Kuebovy pepf byl cenén i pro své terapeutické G¢inky a vyuzivaly jej rtzné tradicé¢ni a lidové
mediciny.

Nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 1924/2006 ze dne 20. prosince 2006 nam zakazuje
sdélovat neschvalené zdravotni tvrzeni o bylinéch.

Baleni: 200 g
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