Pasta ze semen Annatto (Orelaniku barvirského),
Koreni Achiote 500g

IATTO

CONDIMENT

Idedlni pro vSechny druhy drubeZzich pokrmtl, pecenych i smaZenych, pasta doddvad pokrmim barvu
a pikantni chut.

RéhandniNoenRaseBP¥&820, 00 K&

Prodejni cena se slevou

CENA (S DPH): 520,00 K&

Sleva

Ask a question about this product
VyrobceBosfood
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Popaskofeni je idedlni pro vSechny druhy drubezich pokrmil, pedenych i smaZenych, pasta dodava
pokrmim barvu a pikantni chut.

Slozeni: 90% Achiotesamen jodizované soli, smés kofreni (kmin, oregano, bobkovy list, htebicek,
pepf, cibule préasek), ocet, kyselina citronova, E202.

Priprava: Achiote smichejte s pomerancovym (jable&nym, anansovym) dZusem v poméru dild (50 g
Achiote + 50 g pomerancového dzusu na 500 g masa). Maoso naloZzime do marinady na alespon na 2
hodiny a pak dusit, péci nebo grilovat.

Uchovavat v chladném a suchém misté.

Zem& puvodu: Mexiko.

Pokyny pro pripravu: Achiote smichejte s pomerancovym dZusem nebo octem ve stejném poméru (50
g Achiotu + 50 g pomerancové stavy na 500 g masa). Maso naloZte, nechte marinovat asi 2
hodiny, poté duste, peclte nebo grilovejte.

Zem& puvodu: Mexiko.

Odpovédni podnikatelé: MEX-AL GmbHNutriéni informace na 100g / 100ml

Kalorické& hodnota 866 kJ / 204kcal

Tuk 2,3 g

z toho nasycené mastné kyseliny 0,6 g

Sacharidy 40,2 g

Z toho cukry 3,2 g

Protein 5, 8g

sal 4,1 g
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