Korean Street, Insa Dong, Bulgogi, Japchae, Sklenéné
nudle s omackou 103g

= @ 90900 02 —=

= \NSA-DONG ¢
< BULGOGI! =
2 JAPCHAE ?

Sklenéné nudle s kofenici omé&ckou, sladko-sland pf¥ichut (Bulgogi). MuZete vychutnat nejlep$i
korejské pouli¢ni jidlo jen za 4 minuty.

RéhandniNoenRaseBbPH&09, 00 K&

Prodejni cena se slevou

CENA (S DPH): 109,00 K&

Sleva

Ask a question about this product
VyrobceBosfood
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Ropgsoo Korean Street, Insa Dong Bulgogi, Japchae, 103g

Sklenéné nudle s kofenici omé&ckou, sladko-sland pfichut (Bugogi)

Mtzete vychutnat nejlepsi korejské poulic¢ni jidlo jen za 4 minuty.

Slozeni: sklenéné nudle 58,3 % (bramborovy Skrob, mungo Skrob), kofrenici omacka 38,8 % (sdjova
omacka), cukr, hruskové pyré nashi, sezamovy olej, glukdzo-fruktdzovy sirup, cesnek.susend
smé&s ingredienci (cibule , mrkev, pak-choi, shiitake).#Strl10MazZe obsahovat korySe, vejce,
ryby, arasidy, mléko, celer, hofrcici, mékkyse.

Zpisob pripravy: RyZové nudle, kofenici om&cku a oblibenou zeleninu, jako je zeli nebo cibuli
a dalsimi oblibenymi ingrediencemi, déme do panve s 80 ml vody a dobfe promichéme.

Zahfejeme a za stdlého michani varime 3 - 4 minuty. Pridame dalsi prisady podle chuti.
Nutriéni hodnoty na 100g

Energie 1188 kJ / 280 kcal; Tuk 0,5g z toho nasycené mastné kyseliny 0,1g; Sacharidy 66g z
toho cukr 19g; Protein 2,4g; Sul 3,1g.

Skladovani : Skladujte v suchu a chladu.

Zem& puvodu: JiZni Korea.

Spolec¢nost Allgroo zahdjila projekt ,Korean Street”, aby pfedstavila dnesni korejské poulicni
jidlo. Korejské ulice nebo ,ulicky* Jsou plné tradié¢nich trht, modernich obchodd a pojangmachu
(stantl) . Tyto ulicky predstavuji mnohostrannou a hlubokou kulturu dnedni Koreje a jsou tam,
kde vedle sebe existuji tradice a moderna. S Korean Street s vami sdilime nasi léasku a
zkuSenosti s korejskym jidlem a chceme, abyste si vzali ,Korea To Go“.
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