Kaalar Ryze Basmati 5kg

Kaalar je zndmd oblast v Pandzdbu (P&kistdn a Indie). Kaalar pds Jje znamy pro produkci
vynikajici kvality basmati ryze po mnoho desetileti.

RéhandniNoenRaseBP¥E885, 00 K&

Prodejni cena se slevou

CENA (S DPH): 535,00 K&

Sleva

Ask a question about this product
VyrobceBarkat Rice
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Raplar je znadmd oblast v Pandzadbu (Padkistédn a Indie). Kaalar pas je znadmy pro produkci
vynikajici kvality basmati ryZe po mnoho desetileti. M& idedlni teplotu, vlhkost a jedinecné
kombinace teplych kratkych dna a chladnych dlouhych noci bé&hem vyvojové faze obilovin (za&f¥i a
zaCdtkem ¥ijna) pro vyrobu nejlepsi kvality ryZe basmati. Kaalar a Pandzab jsou podporovany
nejvétsim zavlaZovacim systémem na svété, ktery zajistuje vodu i v horkém 1lété. Tato
vynikajici kvalita ryZe nemlZe byt péstovéna kdekoli jinde na svété.

Doporuceny zpusob pripravy:

Na spordku: Namocdte 1 hrnek ryZe do 4 hrnkl vody 30 minut pfred vatrenim a nechte odstat. Poté
scedte a ryzi dejte do hrnce s varici vodou (4 hrnky). Vafte 7-8 minut. Poté scedte prebytek
vody, prikryjte poklic¢kou a nechte povarit dalsich 4-5 minut na malém ohni.

V ryzZovaru: Preplachnéte 1 hrnek ryZe a dejte ho do ryzovaru se 2 hrnky vody. Zapnéte ryZovar
a po uvareni nechte ryzi jesté 10 minut nahfivat aniz byste sundavali poklicku.

Slozeni: 100% Basmati ryZe

Vyzivové udaje na porci (459):

Energeticka hodnota

160kcal

Tuky 0, 5g

z toho nasycené tuky Og

Sacharidy 35, 0g

z toho cukry Og

Vlédknina 1,0g

Bilkoviny 4, 0g

Hmotnost: 5kg

Zemé& puvodu: P&kistan
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