Jableény pektin Fruit NH - p¥irodni Zelirovaci
¢inidlo Apple Sosa 500g
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Prirodni Zelirovaci prostredek pro vyrobu klasickych ovocnych zelé z ovocnych Stav, marmelédd,
dzem a pyré z cCerstvého ovoce.

RéhandniNoenRaseBbPH&686, 00 K&

Prodejni cena se slevou

CENA (S DPH): 1686,00 K&

Sleva

Ask a question about this product
VyrobceSosa
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Pépffii) - Amidovany pektin neboli Aminopektin se 1isi od pektinu E440(i) vyrobou a vlastnim
sloZzenim, viz. niZe. Pektiny se bézné vyskytuji v prirodé, predevsim v ovoci (jablka,
citrusy). Diky svoji Zelirujici povaze jej najdeme v mnoha potravindch, kde funguje jako
stabilizator, zahusStovadlo, emulgdtor a pojidlo. Nejvice znamé pouziti je v marmelddach a
dZemech. Pektin je mozZné také koupit jako samostatnou latku, vétsinou ve smési s cukrem, kterad
se pouzivd pro domdci vyrobu marmelad. D&le se pouzivad naptriklad v sirupech, zmrazenych
potravinach, zmrzliné, dresingu, zelé bonbdnech, jogurtovych ndpojich a nebo jako ndhrazka
tuku v pekarskych vyrobcich.

Jablec¢ny pektin od Sosy je osvédcéeny prirodni zelirovaci prosttredek pro vyrobu klasickych
ovocnych Zelé z ovocnych §tav, marmeldd, dZzemu a pyré z Cerstvého ovoce.

Ztuzovadlo SloZeni: amidovany pektin E440ii, sal, stabilizé&tor: disodium difosfé&t E4501,
dextrdza, antioxidant: fosforecnan vépenaty E341iii.

Davkovani: 20 g / kg.

Skladujte v suchu, chrante pred svétlem.

Charakteristika: Neobsahuje Z&dné nutricé¢ni hodnoty.

Alergeny: Mléko.

Odpovédni podnikatelé: Sosa Ingredients S.L., Pol.Ind. Sot dAluies s/n, 08180

Moia, Catalunya, Spanien.
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