Horky c¢aj - Che Dang Cao Bang, (Cesmina velkolista)

horky caj cesmina velkolista Che Dang

V Ciné& a Vietnamu velmi populdrni bylinny &aj. Jednd se o listy Cesminy velkolisté srolované
do tvaru rolky.

RéhandniNoenRasebPH&t 9, 00 K<

Prodejni cena se slevou

CENA (S DPH): 119,00 K&

Sleva

Ask a question about this product

VyrobceHosan Co., Ltd

Hopky ¢aj - Che Dang Cao Bang
V Cin& a Vietnamu velmi populérni bylinny &aj. Jednd se o listy Cesminy velkolisté srolované



https://www.zdravi-vitaminy-doplnky.cz/images/stories/virtuemart/product/horky_caj_che_dang.jpg
https://www.zdravi-vitaminy-doplnky.cz/index.php?option=com_virtuemart&view=productdetails&task=askquestion&virtuemart_product_id=20241&virtuemart_category_id=333&tmpl=component
https://www.zdravi-vitaminy-doplnky.cz/index.php?option=com_virtuemart&view=manufacturer&virtuemart_manufacturer_id=464&tmpl=component

do tvaru rolky. Rulic¢ky maji zvlastni v@ni, mn& ptripomind spaleny tabdk. Caj je vyhledavam pro
své povzbuzujici a 1lécivé ucinky. Nalev caje mé karamelové tmavou barvu a vyraznou, nahotrklou
chut.

Slozeni: Hotrky ¢aj - Bylina Che Dang

P¥iprava: Caj zalijte vodou o teplot& 70 - 80 °C v pomé&ru 1 &ajova 1lZi&ka (cca 1 ruli&ku) na
1,5-2 dl., zakryté nechdme louhovat 1 - 3 minuty, dals$i ndlevy louhujeme dle chuti. Pro
pripravu ¢aje v konvici pridejte 1 1zicku navic.

Pouziti: Vietnamci jej piji tak, Ze cca 2 gramy caje vlozi do konvice, zaleji varici vodou. Po
vypiti dolévaji znovu vatrici vodou, tolikrat, dokud ¢aj nezacne "tridnout".

Nedoporuc¢uje se détem, ani starym lidem, u kterych byva z pohledu ¢inské mediciny sniZené jang
qui. Nedoporucuje se pit lidem pf¥i nachlazeni, naopak se doporucuje u 1lidi s vysokym tlakem. A
rozhodné by jej nemély pit Zeny v obdobi menstruace.

Jak sa&m nazev tika, jde o ¢aj velmi horky, proto se nékdy michd se zelenym c¢ajem. Neobsahuje
kofein, pritom mé& podobné zivotabudicské ucinky.

Skladovani: Skladujte v suchu a chladu.

Zemé& puvodu: Vietnam.

Bylina Che Dang se sklizi jednou i vicekrat do roka s ohledem na lokalitu a nadmofskou vysku.
S ohledem na datum sklizné se nasledné 1isi i zpusob zpracovani a mira oxidace. Méné oxidovany
Che Dang je zelenéjsi a ktehci, vice oxidovany Che Dang Jje tmavy a listky smotané do Spicek
nebo jinych tvart jsou pomérné pevné. Listy che Dang obsahuji 16 druh® aminokyselin a v &inské
kralovské rodiné se odeddvna pouzival k 1léc¢eni mnoha chorob.

Bylinné caje

Baleni: 100 g
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