Homole cukru, pro ohnivé show (Feuerzangenbowle) 250g

Hofici homole ptrindSeji béhem dlouhych zimnich velert ten pravy poZitek ohnivé show, at uz pro
pripravu punce, brandy &i svaréku.

RéhandniNoenRaseBbPH&85, 00 K&

Prodejni cena se slevou

CENA (S DPH): 135,00 K¢

Sleva
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Homoie cukru je tradic¢ni baleni cukru, které bylo béZné az do konce 19. stoleti, dokud jej
nenahradil krystalicky a kostkovy cukr. Vyroba cukrovych homoli zpocatku spocivala v naliti
uvareného frepného sirupu s krystalky cukru do specifickych forem zvanych kadluby. Po c¢astecném
vychladnuti se cukrovina ve formé promichdvala, aby lépe probéhla krystalizace - tzv.
protloukéani. Takto byla zajidténa kvalita a stejnomé&rnost krystalli, snadnost vyklopeni a
¢istota homole.

Dnes se vyroba homoli cukru zjednodusila a tvotri se z cukru krupice. Homole cukru slouzi
predevsim jako suvenyr. Tvar homole zUstdvad stejny a pfripomind tak pocatky repného
cukrovarnictvi. Homoli mGZete zapalit a vSichni se mohou kochat ohnivou atmosférou plamenu.
Horici homole cukru mohou byt udrZovény teplé na stolnim horédku a dodévaji punc¢i, brandy ¢i
svatdku ohnivou show b&hem dlouhych zimnich vecdert.

Homole cukru je vyskou 14,5 cm a vazi 250 g.

Feuerzangenbowle - Punc¢ z cerveného vina a hoficiho rumu, kterym se poléva velkd homole cukru,
umisténd ve stredu ob¥i nadoby.

Cukr zapalte, aby se v8ichni mohli podivovat nad ohnivou atmosférou plament. UdrZujte teplé na
stolnim hotrdku. At uZ je to puné¢, brandy ¢i svardk, hotici homole prindseji béhem dlouhych
zimnich vecderl ten pravy pozitek ohnivé show.

Slozeni: 100% jemny rafinovany cukr.

Recept na Feuerzangenbowle: Ingredience:

1 baleni Pott Feuerzangenbowle (Pott Rum 54%), 2 lahve cerveného vina, 2 - 3 pomerance, 1
citrdén, 2 htebicky, celou skotrici

Postup pfipravy receptu Feuerzangenbowle:

Cervené vino nalijeme do velké misy, pridéme $tavu ze 3 pomeranc, 1 citrénu a oba hiebicky,
skorici. VSe zahtrejeme, aZz zacne unikat para. Pres misu poloZzime m¥izku (klesté), na né dame
homoli cukru a pomalu ji polévame rumem Z se rozpusti, spojime ji s vinem.

Pravy anglicky puné: Ingredience

750 ml tmavého rumu

750 ml suchého c¢erveného vina

3 34lky silného ¢aje (ne zeleného)

400 g cukru

Stava z jednoho velkého pomerance

Stava z Jjednoho citronu

Priprava: Hotovy ¢aj se smichdme s vinem a se Stévami z ovoce. Nevatri me, Jjen nechame zahtat,
nalejeme do misy, priddme C&st cukru. Zbytek zlUstane v nabéracdce, ke kterému prilijeme tmavy
rum a nechdme vsdknout. Potécukr zapadlime a jesSté horici smés nalijeme do punce a zamichéme.



http://www.tcpdf.org

