Hnéda zakladni omacka, Wiberg, na 15 1litra, 3kg

Braune Grundsauce
Fondo bruno
Souce brune

" WIBERG:

Bez pridavku ochucovadel a bez laktdzy a lepku. Chut silnd po hovézim a telecim mase, po
peceni, kulaté prijemné chuti po cibuli a kofenové zeleniné.

RéhandniNoenRaseBbPH2t 91, 00 K&

Prodejni cena se slevou

CENA (S DPH): 2191,00 K&

Sleva

Ask a question about this product
VyrobceBosfood
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Wibérg Zakladni hnéda omacdka je vyrobena bez pridavku ochucovadel a bez laktdézy a lepku.
Chut: silnd po hovézim a telecim mase, po peceni, kulaté prijemné chuti po cibuli a kofenové
zeleniné, konzistence pastovita.

Pouziti: jako samostatnd omdcka k tmavému masu, idedlni pro pripravu Ragout, duSenych pokrma,
"Eintopfd" a minutkovych pokrmi.

Slozeni: pitn& voda, kotreni, sirup z cukrové ftepy, hovézi vyvar (vyrobeny z hovéziho masa,
pitnéd voda, hovézi tuk), jodidovand stolni stl (stolni stl, Jjodic¢nan draselny), rajcatovy
protlak, cukr, Skrob, zelenina (mrkev, cibule), fepkovy olej, slunecnicovy ole]j, kvasnicovy
extrakt, prichut, ryzovad mouka., maltodextrin, palmovy tuk, kofeni, vytaZzky z kofeni, extrakt
z hub, extrakt z ¢erveného vina, zahustovadlo: xanthanovd guma, okyselujici latka: kyselina
citrdénové.

Davkovani: 200 g: 1 1 vody nebo tekutiny za stdlého michani p¥ivedte k varu a varte 3 minuty.
Skladujte v chladu mezi + 10 ° C - + 15 ° C.

Vlastnosti: bez lepku, bez laktodzy.

Odpovédni podnikatelé: Wiberg GmbH

Zemé& puvodu: Rakousko

Nutric¢ni hodnoty na 100 g

Kalorické& hodnota 799 kJ / 191 kcal

Tuk 7,7 g

z toho nasycené mastné kyseliny 1,11 g

Sacharidy 23,2 g

z toho cukr 11,2 g

Bilkoviny 6,6 g

stl 8,9 g

Baleni: 3 kg
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