Dragon Pearls - Zeleny c¢aj Long Zhu, Draci perly 500g

Perly se vyznac¢uji intenzivni, hlubokou chuti s ovocnymi a mirné& kvétinovymi tény, nadlev mé
svétle zlutou barvu a komplexni a zarovenl elegantni vuni.

RéhandniNoenRaseBbPH&099, 00 K&

Prodejni cena se slevou

CENA (S DPH): 1099,00 K&

Sleva

Ask a question about this product
VyrobceBosfood
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Pepény Caj Dragon Pearls - Zdhua Cha - perla chuti a elegance

Caj Dragon Pearls je také znamy jako Dradi perly nebo Long Zhu a je vic neZ jen ndpoj - je to
esence asijské tradice a kultury, uzavrend v kazdém listku. Poznejte mimoraddné vlastnosti a
chut, kterou si oblibily miliony milovnikl caje po celém svété.

Tento caj, ktery je symbolem elegance a dokonalosti, nabizi nejen jedinecnou chut, ale také
skutecny cajovy obrad.

Dragon Pearls je zeleny &aj pochézejici z Ciny, ktery je ruéné tvarovan do malych perel z
nejkvalitnéjsSich &ajovych pupenu. Dragon Pearls jsou cenény pro svou svéZest, jemnost a
intenzivni chut, kterd je vysledkem peclivého zpracovani.

Intenzivni chut a vané

Dragon Pearls se vyznacuji intenzivni, hlubokou chuti s ovocnymi a mirné kvétinovymi tény.
KaZzdé perla je kompozici z nejmladS$ich pupent, coZ zarucuje plnou chut a vani. Jeji ndlev mé
svétle Zlutou barvu a komplexni a zaroven elegantni vuini, kterd stimuluje smysly a poskytuje
chvilku radosti pf¥i piti.

Bohatstvi antioxidantu
Zeleny c¢aj je bohaty na polyfenoly, zejména katechiny, jako je EGCG (epigallokatechin
galusan) .

Pfiprava zeleného Caje:Zde je né&kolik tipu, které vam pomohou pfipravit perfektni nélev:

Teplota vody: Zeleny c¢aj nemd rad vrouci vodu. Prili§ vysokad teplota mizZe znidit Jjemné
aromatické slouceniny a uc¢init nédlev hotrkym. Nejlepsi teplota vody Jje priblizné 70-80 °C.
Kuchynisky teplomér mhZete pouzit k presnému mé&feni teploty nebo jednoduSe pockat asi 2-3 minut
po uvareni vody, nez zalijete caj.

Doba vareni: Priprava po dobu 2-3 minut umoziuje c¢ajovym listkim uvolnit své aroma a Ziviny a
zaroven neptrind8i hotrkou chut. Mizete si prizplsobit dobu vafeni podle svych preferenci -
krat$i doba vateni poskytne jemné&jsi ndlev, deld3i miZe pridat intenzitu, ale nezapomeiite
neprekracovat 3 minuty.

Mnozstvi ¢aje:Pro dosazeni optimalni chuti pouZijte jednu 1Zzicku caje na 250 ml vody. Tento
pomér zajistuje idedlni rovnovadhu mezi chuti a intenzitou ndlevu. Pokud preferujete silnéjsi
¢aj, muzete pridat trochu vice listli, ale nezapomeiite, Ze prebytek mtZe také zpusobit hofkost.

Pfiprava caje

Priprava nadobi: Pouzivejte ¢isté nadobi k pfipravé caje. Konvicka na c¢aj by méla byt predem
ohtatéd, aby ndlev neztrécel teplo. Muzete to udé&lat tak, Ze do néj nalijete horkou vodu a
nechate ho nékolik minut odstat.

Priprava c¢aje: Umistéte cajové listky do sitka nebo pfimo do konvice. Listy zalijte vodou o
spravné teploté a pockeijte 2-3 minuty.

Servirovéni: Po ukonceni vatreni oddélte listy od nélevu, abyste zabrénili nadmérnému
spatovani. Prelijte ¢aj do 841kl a vychutnejte si jeho jedineénou chut a viani.

Alternativni metoda vafeni - Cold Brew: Studend ptiprava je idedlni pro teplé dny. Cajové
listky se zaliji studenou vodou a nechaji se nékolik hodin (nejlépe pfes noc) v chladnicce.
Nélev je jemny a osvézujici, bez horkosti.

Vyrobek neobsahuje

protispékava latka, barviva, cholesterol, cukr, kvasnice, vejce, konzervac¢ni latky, laktédzu,
mlééné vyrobky, palmovy olej, semena, trans tuky

bez laktédzy, nizky glykemicky index, nedrazdivé, nizky obsah tuku, vhodné pro ketogenni
stravu, raw (syrové), veganské, vegetaridnské, vysoky obsah vldkniny
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