Hotové kari, Bombajské rizoto - Bombay biryani Vegan
Ashoka 280g

A mi¥d spicy preparation of Endian rice and mixed vegetables

) 100% Vegetarian O oot | iy Giuten Fren
| (S Mo Preservalives 1%} Mo Trare Fat READY TO EAT

- Bombay Biryani
|

Jemné pikantni hotové kari se zeleninou a ryZzi - Bombay Biryani - Hotové jidlo bezlepkové, bez
laktdzy, bez alergent, bez pridatnych latek, bez pfidaného cukru, bez umélych aromat a
prichuti, veganské.

RéhandniNoenRaseBbPHé8, 00 K&

Prodejni cena se slevou

CENA (S DPH): 69,00 K&

Sleva
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Ask a gquestion about this product
VyrobceSHALAMAR

ermn? pikantni hotové kari se zeleninou a ryZi - Bombay Biryani - Hotové jidlo bezlepkové, bez
lakt6zy, bez alergen?, bez p?idatnych latek, bez p?idaného cukru, bez um?lych aromat a p?ichuti,
veganske.

Vyhody

- Zadné konzerva?ni latky.

- Nizky obsah cholesterolu.

- Nizkokalorické.

- Bezlepkové.

- 100% vegetarianské.

- V8echny p?irodni ingredience

- P?iprava v mikrovinné troub? na 2 minuty.

Skladovani p?i b?zné pokojové teplot?.

Diky unikatni metod? konzervace jidla p?i vysoké teplot? a tlaku maji vS8echny ro?ni dobu
spot?eby! Jidlo b?hem této doby neztraci na kvalit? ani chuti. V p?ipad?, Ze jidlo otev?ete a nesnite celé,
vloZte jej do ledni?ky a spot?ebujte do 48 hodin od otev?eni.

Slozeni: RyZe basmati. Zelenina [brambory, mrkev, kv?tak, fazolky, hraSek]. Cibule. Voda. Slune?nicovy
olej. S?I. ?esnek. Listy maty peprné. Raj?atovy protlak. Zazvor. Zelené chilli papri?ky. Kmin. ?ervené chilli
papri?ky. Koriandrovy prasek. Chilli praSek. Kurkumovy prasek. Ko?eni [pep?, ?erny kardamom, zeleny
kardamom, muskatovy kv?t, kminovy prasek, mlety h?ebi?ek, bobkovy list, zazvorovy prasek]. Badyan.
?erny kardamom. H?ebi?ek. Bobkovy list. Sko?ice.

Zp?sob p?ipravy

Ve va?ici vod?: Z papirové krabi?ky vyjm?te kari balené v m?kké folii. Fdlii s kari neporuSujte! Celé
pono?te na 3 - 5 minut do va?ici vody. Poté vyndejte, folii roz?izn?te a servirujte.

V mikrovinné troub?: Z papirové krabi?ky vyjm?te kari balené v m?kké folii. Folii roz?izn?te a obsah
nalijte do nadoby vhodné pro uziti v mikrovinné troub?. Kari oh?ejte 1 - 2 minuty a servirujte.
Samooh?evové sd?ky a nddoby - bezplamenny chemicky oh?iva? je specialni sa?ek nebo nadoba,
do které vloZite neotev?ené jidlo a chemickou kapsli. Zalijete trochou vody a 0 12 minut m?Zete podavat
jidlo. Super ?eSeni pro oh?ev jidla v p?irod?, kde je zakizan otev?eny ohe?, fouka silny vitr nebo prsi.
Zakoupite u nas v ehopu nebo na prodejn?.

P?ed podavanim m?Zete kari posypat ?erstvymi listky bylinek, ?erstvou zeleninou nebo zakysanou
smetanou.

VyZzivova hodnota na 100 g na porci

Energie kcal 139 390

Energie kJ 583,2 1633

Bilkoviny g 2,7 7,6

Tuky g 3,6 10,1

Nasyc. tuky g 0,4 1,1

Sacharidy g 23,9 66,9

Cukrg0o0

Sodikg 0,4 1,2

Vlakninag 1,4 4,0

Hmotnost: 280g
P?vod: Indie
Diky unikatni metod? konzervace jidla p?i vysoké teplot? a tlaku maji vS8echny ro?ni dobu
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spot?eby! V p?ipad?, Ze jidlo otev?ete a nesnite celé, vloZte jej do ledni?ky a spot?ebujte do 48 hodin od
otev?eni. Datum spot?eby je vytist?no na kapse. Jidlo b?hem této doby neztraci na kvalit? ani chuti.
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