Bazalka prava seminka 100g

&

Semena bazalky se pouZivaji v asijské kuchyni jako zahustovadlo, do marindd, jako nosic¢ chuti
nebo k dekoraci.

RéhandniNoenRaseBbPH&65, 00 K&

Prodejni cena se slevou

CENA (S DPH): 165,00 K¢

Sleva
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Bapaika pravd - Ocimum basilicum - Semena bazalky se pouzivaji v asijské kuchyni jako
zahustovadlo, naptiklad v ovocnych Stévach, jogurtovych ndpojich a dezertech. Obvykle jsou
semena namadcena do vody, aby se mohla nadadle zpracovat. Po nabobtnadni nemaji Zadnou nebo jen
lehce otrechovou prichut. Tyto vlastnosti jsou v rozporu s avantgardni kuchyni nebo molekuldrni
kuchyni, kterd pouzivéd semena bazalky c¢asto jako nosi¢ chuti nebo k dekoraci. Zméklad semena
jsou nakladéana do marindd, Jjako naptr. limetkové Stavy se soli, aby chutové a opticky doplnily
rybi pokrmy s citronovym kavidrem. Diky marinddé z espressa a sdéjové omacky vypadaji semena
bazalky jako skutecény kavidr. Fantasii co se tyk& kombinace chuti a dekorace se Za&dné meze

nekladou.
Slozeni: Semena bazalky (Ocimum basilicum) .
Skladujte v chladu (max. 25 ° C), suchy a chréanény pred svétlem.

Vlastnosti: Neni tteba uvadét Zadné nutricéni hodnoty.

Odpovédny podnikatel: Balil: BOS FOOD Duesseldorf Lebensmittel Grofhandel GmbH
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