Aspik, Zelatina - prasSek mimofadné jakosti, z vepfové
kaze 300 Bloom 1lkg

Prasek k vyrobé vsSech masnych aspikt,rybi Zelé, cukrafské vyrobky.
RéhaadniNoenRaseBPM&503, 00 K&

Prodejni cena se slevou

CENA (S DPH): 1503,00 K¢

Sleva

Ask a question about this product
VyrobceBosfood
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Bspik prasek k vyrobé v3ech masnych aspikl, kotlet v rosolu (sulc), vepfrového masa v rosolu,
nakladaného hovéziho masa, Zelatinovych konzerv, Sunky, na konzervované potraviny atd.

Stejné tak pro vsSechny rybi aspiky, uthote, kraby a sledé v aspiku. Také vhodné na: Zelé
cukrovinky, ovocné kolace s zelé polevou, krémy a pudinky vseho druhu, vinné Zelé, ovocné zelé
z ovocnych stév, ovoce v Zelé pro Slehackové krémy a pro zahusténi zmrzliny a Slehacky, lze
diky aspiku v prasku (zelé) urychleni ztuhnuti lze umisténim do studené, nebo ledové vody.

"ASPIK" se v horké vodni lazni zase rozpusti. Pro vyklopeni z kovovych forem kratce ponotrit do
teplé vody. 1 kg prasku stac¢i na az 60 litrt tekutiny. Veptovad jedld Zelatina.

Bloom: 300. Jedné& se o jednoduchy ukazatel sily gelu. Hodnota vyjadfuje zelirujici silu
Yelatiny. Cim je jeji &islo vy$si, tim je vysledny produkt pevn&jsi.

SloZeni: Potravinové zelé praSek vyrobené z veprového masa 300 Bloom.

Navod k pouziti na 1 litr tekutiny: 1. Vezméte 12-50 g aspikového prasku (v zavislosti na
pozadované pevnosti Zelé). V 1été je potreba pouzit vice zZelatiny neZ v zimé. 2. Michejte v
malém mnozstvi tekutiny a nechte odpoc¢inout po dobu 5 aZz 10 minut. 3. Poté nalijte asi 1 litr
horké kapaliny a promichejte. K rychlejsi gelovaténi dochézi, pokud se k rozpusténi pouzije
pouze 1/2 litru horké kapaliny a poté se pridd zbyvajici 1/2 litru studené kapaliny. 4. Pozor!
Nékterd stl a ocet muzZe zpusobit zakaleni aspiku, zdzvor zabranuje gelovaténi. Je potfeba
vyzkouSet!

Skladujte v suchu.
Vlastnosti: Neni tr¥eba uvédét z&dné nutricéni hodnoty.

Odpovédni podnikatelé: ASPIK "PIK AS" Max Linnmann, Postfach 14 04 15, 40074 Disseldorf,
Deutschland.

Aspikovy prasek je vhodny pro vyrobu v3ech masovych aspikd, aspikovych ¥izkl, vepfového kolena
v zelé, uzeného hovéziho masa, Zelé zavarenin, varené Sunky, konzerv atd. Totéz plati pro
v&echny rybi %elé, thote, kraby a sled& v Z%elé. Zelé dezerty, ovocné dortové %elé polevy,
pudinky, vsechny druhy krémovych jidel, vinné Zelé, ovocné Zelé ze stav, ovoce v zZelé do
Slehacky a na vazani zmrzliny
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