Agazoon (Agar—-Agar), texturovac¢ od Biozoon, E 406
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Zahustovadlo, zelirujici ¢inidlo nebo stabilizator, ktery se ziskava z bunécnych stén
nékterych druh@ fas nebo mo¥skych trav. Je to polysacharid (slozity cukr).
RéhandniNoenRaseBbPH802, 00 K&

Prodejni cena se slevou

CENA (S DPH): 902,00 K&

Sleva
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BPehustovadlo, zelirujici ¢inidlo nebo stabilizator.

Agazoon® obsahuje agar—-agar (E 406), ktery se ziskava z bunélnych stén nékterych druhl fas
nebo motrskych trav. Je to polysacharid (sloZzity cukr) - bilo-Zluty nebo Sedy prasek.
Agazoon ® muze byt pouzivan jako zahuStovadlo, zZelirujici &inidlo nebo stabilizdtor. MuZe byt
zapracovan ve studené nebo horké tekutin& a ¥eliruje po varu. Zelirované potraviny maji
vysokou stabilitu a mohou byt znovu ohtivany (do 80 ° C), pfrip. poddvany teplé. V
potravindf¥ském prumyslu najde agar—-agar uplatnéni k vyrobé& mé&kkych bonbont, marshmallows,
pusinek, polev, fondé&nu, néplni, dZeml, dale s epouziva pro tavené syry, jogurty, zmrzlinu,
zelé a masové konzervy. V domadcnosti jej ze pouzit na dorty, apod.

Slozeni: Agar gelujici agar (E406), maltodextrin. Skladujte v suchu a neuchovavejte pfi
teploté nad + 35 °C.

Obsahuje davkovaci 1zici. Vlastnosti: Neni treba uvédét z&dné nutric¢ni hodnoty.

Odpovédny podnikatel: biozoon GmbH, Nansenstr. 8, 27572 Bremerhaven, Némecko.

Prodejce v CR: Toppotraviny.cz s.r.o., IC: 24809594, DIC: CZ24809594, Praha 5.

Kategorie: Molekulédrni & Avantgardni kuchyné
Prepravni hmotnost: 0,4 kg
Zemé& puvodu: DE

Organicky: Ne
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