Agar—-Agar prasek z cervené rasy, Malajsie 1lkg

Agar-agar Jje vyrabén z cCervené fasy z Pacifiku, md vys$si Zelirovaci schopnosti a je cisté
rostlinny, nekaloricky,

RéhandniNoenRaseBbPHEt 78, 00 K&

Prodejni cena se slevou

CENA (S DPH): 2178,00 K&

Sleva

Ask a question about this product
VyrobceBosfood
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Répeéw agar—agar pochdzi z Malajstiny a znamend: zélatinové jidlo z morskych ras.

Jednéd se o Zelatinovy ptipravek jako je klasickd Zelatina, ale s vy$S8i Zelirovaci schopnosti a
je &isté rostlinny. Agar-agar je vyrdbén z &ervené fasy, které jsou puvodem z pob¥ezi Pacifiku
v Asii. Jeji vyuZiti jako prvni objevili obyvatelé Ciny a Japonska ji% na po&atku naseho
letopoltu. Je zcela nekaloricka.

Pouziti agaru v kuchyni

Agar dokdZe na sto procent nahradit bézZnéjsi ZivocisSnou Zelatinu a jeho pouziti se od klasické
zeletiny nelisi. Jeho Zelirovaci schopnosti jsou dokonce nékolikandsobné vétsi. Nejprve musime
nechat agar jako klasickou Zelatinu nabobtnat ve studené vodé a poté privést k varu. Hned poté
ztlumime ohen a vatrime uZ jen velmi mirné po dobu asi dvou minut. Agar tuhne p¥i 30°C a pevné
konzistence postupné dosdhneme uz pri pokojové teploté.

Davkovani: Mirné vrchovatou 1lZzicku agar-agar na 750 ml tekutiny nebo ovocné dfené&. Chcete-1i
ziskat plnou Zelirujici schopnost, mél by byt prasek smichadn v casti Zelirujici tekutiny.
Zbytek kapaliny ptrivedte do varu, primichejte agar-agar a varte 1-2 minuty za stdlého michéni.
Pokrmy pfipravované s Agar-agar ztuhnou a po zchladnuti!

U&inky agaru

Pro Japonce je Agar oblibenou a zdravou pochoutkou. Celd $k&la minerdlnich latek, vitamind a
bilkovin ¢ini z agaru velmi vhodnou potravinu pro pacienty s ruznymi chorobami.

Vyroba ZzZelirovaci léatky

Vyrobni proces je velmi ndro&ny. Rasy se nejprve b&hem letnich a podzimnich mé&sicli ru&né&
sklidi, zbavi se vody a ususSi se za nizkych teplot a bez pfristupu vzduchu. Tato nejndrocénéjsi
Cast vyroby se déje béhem listopadu az uUnora. Latka agar méd ve vysledku svétlou barvy, ma
neutralni chut a je bez kalorii. Prodavé se ve formé& prasku, vlocek, platkd nebo hranolkl.
Slozeni: agar-agarovy praSek E406. Sila gelu min. 900 g / cm2. DodrZujte maximalni mnoZstvi a
pouZziti v potravindch v souladu s natizenim (ES) &. 1333/2008 o potravind¥skych pfidatnych
latkéch!

Pouze pro profesiondlni pouziti! Skladujte v suchu a chladu.

Vlastnosti: Neni tteba uvadét Zadné nutricéni hodnoty.

Alergeny: Obiloviny, vejce, otfechy, lupina, mléko, sojové boby.

Odpovédni podnikatelé: BOS FOOD Duesseldorf Lebensmittel Grofhandel GmbH, Gruenstr. 24 c,
40667 Meerbusch, Deutschland.
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