Aceto di Vino, Vinny ocet s Hroznovym mostem 250ml

Spickovy vinny ocet s hroznovym mo3tem. Skv&ly dresink zrajici v dubovych sudech. Idedlni k
dochuceni masa, zeleniny, ryb a ovoce.

RéhandniNoenRaseBbPH&b9, 00 K&

Prodejni cena se slevou

CENA (S DPH): 159,00 K¢

Sleva

Ask a question about this product
VyrobceCentonze
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Ropte di Vino 250ml

- Spi&kovy vinny ocet s hroznovym moStem

- Skvély dresink zrajici v dubovych sudech

— Ide&lni k dochuceni masa, zeleniny, ryb a ovoce

Recept na vinny ocet a hroznovy most Centonze mé& jediné tajemstvi: Cas. Proces zréni probiha
ve starobylych rodinnych sudech za pouziti prirodnich ingredienci a pouze téch nejlepsSich
hroznt. N&§ ocet Jje skutednym spojencem pro zdravi, bez tukl, s nizkym obsahem alkoholu a bez
lepku. Vyrobeno prirodni fermentaci, diky které m& rubinové cervenou barvu, pronikavou a
pfitom jemnou vuni a hladkou, pfesto plnou chut. Opravdovad lahtdka pro fajndmekry.

Case di Latomie - misto, ,kde se rodi“ monokultivar Nocellara del Belice

Olivové haje se tahnou podél kopct zdpadniho pobfezi Sicilie, které se mirné svazuji smérem ke
kristadlové cCistému mori a starovéké recké kolonii Selinunte, kde se po staleti olivovniky
péstuji. Zde se nachazi ekologickd farma "Case di Latomie ". Majitelem panstvi je rodina
Centonze. Statek Jje zasazen do mista prosyceného historii ,na kazdém kroku” a pokryva plné
oplocenou plochu tém&t 35 akrua. Okouzlujici scenérie staletych olivovych a citrusovych hadju se
nachdzi mezi antickymi lomy " Latomie " a starobylymi zdmi kamenného oploceni "Conigliere" v
krajiné typické pro dlouhé relaxac¢ni prochézky. Péstuji se zde jen citrusové a olivové stromy,
jejichz prednosti je organicky zplUsob péstovani, tedy kvalita BIO. Péstovéni oliv doprovézi
déjiny lidu z Belice. Prvni osidleni v této oblasti jsou v souvislosti se vznikem Selinunte,
starovéké kolonie Magna Grecia, kterd byla zaloZena v sedmém stoleti pred nasim letopocltem.
Péstovani oleje se datuje do 5.stoleti pfed nasim letopoctem, kdy "Selinuntuni" péstovali
olivovniky a kolonizovali Valle del Belice.

Z&lezitost, kterd by méla byt samozfejmosti - rucéni prorezdvani a rucni sbér.

Setrné lisovani ,za studena“ s maximalni teplotou do 27°C

Cely proces probihé& ve trech fézich: 1. Drceni, 2. Sekéni, 3. Extrakce. Kazdad z téchto operaci
musi byt provadéna velmi Setrné za nejlepsich moznych podminek, s cilem podporit maximalni
kvalitu oleje. V systému kontinudlniho cyklu se drceni provadi tak, Ze se olivy pritisknou na
perforované vélce, nasledné se olivy rovnomérné nakrédji, pricemz se dbéa, aby teplota nikdy
neprekroc¢ila 27°C. Pro lisovani je vyuzivan tzv. studeny press systém, ktery umoziiuje Jemny
stisk, takZe opét nedochdzi k vyznamnému nartstu teplot.. Cilem je vyrobit olej s velmi
vysokou hustotou, Jjasné zelenou barvou, s bylinnym a kofenénym aroma a ovocnou chuti. Pri
ziskdvani oleje nepouzivame filtrovani, pfri kterém Jje kvalita oleje vyrazné ohroZena.

Baleni: 250 ml

Upozornéni: skladujte na tmavém, chladném, suchém misté. Acidita 4 %. Obsahuje siricitany.

Vyzivové tdaje: na 100 ml

Energeticka hodnota: 536 kJ / 126 kcal
Tuky: 0 g

z toho nasycené mastné kyseliny: 0 g
Sacharidy: 28 g

z toho cukry: 28 g

Bilkoviny: 0,2 g

sal: 0,04 g
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